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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Taboulé BIO libanais

Nuggets de blé
Flan de potiron a la tomme de
Savoie IGP

P Yoourt aromatisé
B & >
' Clémentines MCB

MENU DE LA CANTINE

Salade printaniére

Roti de veau sauce
forestiére
Rosti de pomme de terre

Samos

Compote BIO poire ‘

SEMAINE Du 04 DECEMBRE 2023

Mercredi

Salade de Savoie
Tartiflette

Muffin aux myrtilles

Pizza tomate fromage

Boule de bceuf au jus
Gratin aux 2 courgettes BIO

‘y

Pomme de terre en salade

Cuisse de poulet roti
Petits pois a la francaise

Yoourt nature BIO

Poire =

Vendredi

Beignet de courgettes
e
Cube de poissons aux
céréales
RizBIO a la

méditerranéenne

Fromage blanc sucré
Pomme

SEMAINE DU 11 DECEMBRE 2023

#

Mercredi

Pois chiche vinaigrette
Ravioli de 1égumes

Cantal jeune
Tarte au citron

Vendredi

Salade italienne
Filet de poisson blanc

meuniére i
Riz BIO bastiais

Yoourt BIO a boire ala

fraise
Compote BIO pomme
banane
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Le label des cantines bio, locales, saines et durables
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CENTRALE DE RESTAURATION vu
Restauration collective

Salade de lentilles BIO

Omelette fraiche ODF
Pomme de terre haricots verts

Vache qui rit BIO
Fruit

P~

SEMAINE Du 18 DECEMBRE 2023

Salade de farfalle gorgée
de soleil

Steak de boeuf
Carotte BIO bichy

Petit-svisse BIO aux fr‘uils
Compote BIO pomme

Vendredi

Concombre BIO au thon

>

Aiguillette de colin au
curry

Riz aux petits Iégumes

Paté en croute

Dinde sauce aux cépes

Pomme noisette
Buche de Noél

Clémentines MCB et chocolat emmeInols

Semovule au lait
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Le label des cantines bio, locales, saines et durables
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